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BIOCERTITALIA

DISCIPLINARE VEGAN NON 
FOOD

Requisiti volontari per cosmetici, detergenti e prodotti non alimentari privi di 
componenti di origine animale

Codice documento B.C.I VG.0402

Edizione / Revisione Ed. 02 - Rev. 01

Data prima emissione 13 gennaio 2026

Data revisione 10 luglio 2026

Campo di applicazione
Cosmetici, prodotti per la cura personale, detergenti 
e altri prodotti non alimentari

BOZZA TECNICA PER APPROVAZIONE
Il documento deve essere verificato e approvato dalla Commissione di Certificazione e da un consulente 

normativo prima della pubblicazione o dell'uso contrattuale.

Sede di Brescia - Via G. Tiepolo, 25
Tel. (+39) 030 5370 300

Attivo dal lunedì al giovedì 09:00 - 12:00 / 14:00 - 19:00
venerdì 09:00 - 12:00
info@biocertitalia.it
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Controllo del documento
Revisione Data Descrizione Approvazione

00 13/01/2026 Prima emissione 
sperimentale

Da approvare

01 10/07/2026 Revisione del campo di 
applicazione e dei 
criteri di filiera

Da approvare

Stato: bozza tecnica. L'approvazione formale deve essere documentata nel sistema qualità di Biocertitalia.
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1. Scopo e finalità
Il presente disciplinare definisce requisiti volontari per la certificazione Vegan di prodotti non 
alimentari.

 Escludere ingredienti, additivi, coadiuvanti e componenti di origine animale.
 Rendere verificabile l'origine delle materie prime a rischio.
 Prevenire contaminazioni crociate lungo produzione, confezionamento e deposito.
 Regolare le dichiarazioni Vegan e l'uso del marchio Biocertitalia.
 Promuovere trasparenza e miglioramento continuo della filiera.

Limite del marchio
La certificazione Vegan non costituisce automaticamente certificazione biologica, naturale, ecologica, 
cruelty free, sostenibile o a basso impatto ambientale. Tali aspetti richiedono criteri separati.
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2. Campo di applicazione
Il disciplinare si applica a prodotti non destinati all'alimentazione umana o animale.

2.1 Categorie incluse
 Cosmetici e prodotti per la cura personale.
 Saponi, detergenti e prodotti per la pulizia domestica o professionale.
 Prodotti per tessili, calzature e accessori.
 Candele, profumatori e prodotti per l'ambiente.
 Prodotti cartotecnici, inchiostri, adesivi e articoli di consumo.
 Altri prodotti non food valutabili con documentazione completa.

2.2 Esclusioni
 Alimenti, bevande, integratori e mangimi.
 Medicinali, dispositivi medici e prodotti veterinari salvo schema specifico.
 Servizi o strutture per i quali non sia definibile un prodotto certificabile.
 Prodotti contenenti componenti animali o con filiera non sufficientemente documentata.
 Prodotti il cui uso del termine Vegan possa risultare ingannevole.
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3. Riferimenti normativi e tecnici
La conformità Vegan è aggiuntiva rispetto alla conformità legislativa del prodotto.

 Regolamento (CE) n. 1223/2009 sui prodotti cosmetici e successive modifiche.
 Regolamento (CE) n. 1907/2006 (REACH).
 Regolamento (CE) n. 1272/2008 (CLP).
 Regolamento (UE) 2026/405 per detergenti e tensioattivi, quando applicabile.
 Regolamento (UE) 2025/40 sugli imballaggi e i rifiuti di imballaggio.
 ISO 16128, come riferimento terminologico per ingredienti cosmetici naturali e biologici, senza 

confonderla con la qualifica Vegan.
 Criteri pubblici di schemi Vegan riconosciuti utilizzati come riferimento comparativo, senza 

riproduzione o equivalenza automatica.
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4. Definizioni
Le definizioni seguenti sono applicate in modo prudenziale.

Termine Definizione

Animale Ogni organismo appartenente al regno Animalia.

Ingrediente animale Sostanza ottenuta direttamente da animale vivo o morto, da 
sue parti, secrezioni o prodotti.

Derivato animale Sostanza trasformata chimicamente, fisicamente o 
biologicamente a partire da materiale animale.

Coadiuvante Sostanza usata nel processo che può non avere funzione nel 
prodotto finito.

Contaminazione crociata Presenza involontaria di materiale animale dovuta a 
impianti, stoccaggio, trasporto o manipolazione.

Prodotto Vegan Prodotto conforme a tutti i criteri applicabili del presente 
disciplinare.
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5. Principio fondamentale di esclusione
Il prodotto certificato non deve contenere o utilizzare intenzionalmente materiali di origine animale.

 Ingredienti principali e secondari.
 Additivi, aromi, profumi, coloranti e conservanti.
 Supporti, solventi, carrier e sostanze di rivestimento.
 Coadiuvanti di processo e agenti di filtrazione.
 Terreni di coltura, substrati di fermentazione e nutrienti.
 Enzimi, catalizzatori e chiarificanti.
 Componenti funzionali incorporati nel prodotto o nel suo applicatore.
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6. Materiali vietati
Sono vietati materiali animali e loro derivati indipendentemente dalla quantità intenzionalmente 
impiegata.

Famiglia Esempi non esaustivi

Api e insetti Cera d'api, miele, propoli, pappa reale, gommalacca, 
carminio, cocciniglia.

Latte e uova Caseina, caseinati, lattosio di origine lattiera, proteine del 
latte, albumina, lecitina d'uovo.

Tessuti animali Collagene, elastina, cheratina, gelatina, cartilagine, placenta.

Grassi e oli Sego, lardo, lanolina, grassi animali, squalene da squalo.

Seta e fibre Seta, sericina, fibroina, lana e derivati.

Derivati marini Olio di pesce, chitina o chitosano da crostacei, guanina da 
pesce.

Altri Muschio animale, castoreo, ambra grigia, sangue, bile e 
derivati.
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7. Ingredienti ad origine variabile
Alcune sostanze possono avere origine vegetale, minerale, sintetica o animale. La sola denominazione 
non è sufficiente.

 Glicerina e gliceridi.
 Acido stearico, stearati e altri acidi grassi.
 Acido oleico, palmitico e relativi esteri.
 Squalene e squalano.
 Acido ialuronico.
 Vitamina D3 e altre vitamine.
 Lecitina.
 Aminoacidi, peptidi e proteine idrolizzate.
 Acido lattico, lattati e fermentati.
 Enzimi, colture e prodotti biotecnologici.
 Magnesio stearato, glicole, sorbitano e polisorbati.

Regola documentale
Per ogni ingrediente ad origine variabile è richiesta una dichiarazione del produttore che identifichi 
origine, substrati, coadiuvanti e processo.
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8. Fermentazione e biotecnologie
Gli ingredienti ottenuti per fermentazione sono ammessi solo quando l'intero processo è compatibile 
con i criteri Vegan.

 Il microrganismo produttore non deve richiedere componenti animali nel terreno di coltura.
 Antischiuma, nutrienti, vitamine e agenti di crescita devono essere verificati.
 I passaggi di recupero e purificazione non devono utilizzare gelatina, caseina o altri materiali 

animali.
 Gli enzimi impiegati devono avere origine documentata.
 Eventuali materiali animali storicamente usati nello sviluppo del ceppo devono essere valutati 

dalla Commissione.
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9. Profumi, aromi tecnici e miscele complesse
Le miscele proprietarie devono essere valutate con lo stesso livello di dettaglio delle altre materie 
prime.

 Il fornitore deve dichiarare l'assenza di sostanze animali e derivati.
 Devono essere verificati solventi, fissativi, carrier e coloranti.
 Le dichiarazioni generiche Vegan del fornitore sono accettabili solo se supportate da tracciabilità e 

responsabilità formale.
 In caso di composizione riservata, il fornitore può trasmettere i dati direttamente a Biocertitalia.
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10. Test su animali
Il richiedente non deve condurre, commissionare o richiedere test su animali sul prodotto finito o sui 
suoi ingredienti ai fini dello sviluppo o della certificazione Vegan.

 La politica aziendale deve essere formalizzata e firmata.
 Devono essere identificati eventuali test eseguiti da fornitori o terzi.
 Un test imposto da un'autorità deve essere comunicato immediatamente a Biocertitalia.
 La Commissione valuta le circostanze, le alternative considerate e l'impatto sul certificato.
 La certificazione Vegan non autorizza dichiarazioni legali o assolute di cruelty free non supportate.

Cosmetici nell'Unione europea
Gli obblighi e i divieti relativi ai test devono essere interpretati nel quadro del Regolamento 
cosmetici, di REACH e delle eventuali richieste delle autorità. La documentazione deve distinguere 
chiaramente i diversi scopi regolatori.
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11. OGM e materiale genetico animale
L'impiego di organismi geneticamente modificati non è vietato in modo generale dal presente 
disciplinare, ma non è ammesso materiale genetico di origine animale usato intenzionalmente nel 
prodotto o nel processo.

 Devono essere dichiarati organismi produttori e materiale genetico inserito.
 Sono vietati geni animali introdotti per produrre ingredienti destinati al prodotto certificato, salvo 

valutazione etica specifica che, di norma, comporta il rigetto.
 I substrati e i nutrienti devono rispettare i criteri Vegan.
 Le dichiarazioni no OGM richiedono uno standard e una soglia definiti separatamente.
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12. Contaminazione crociata
La presenza accidentale di tracce animali deve essere prevenuta con misure proporzionate al rischio.

 Mappatura delle materie prime animali gestite nello stesso sito.
 Segregazione fisica o temporale.
 Procedure di pulizia validate.
 Controllo di utensili, contenitori e linee di trasferimento.
 Identificazione chiara di lotti e aree.
 Valutazione dei trasporti sfusi e dei contenitori riutilizzabili.
 Formazione del personale.

Tracce involontarie
Una traccia tecnicamente inevitabile non è un ingrediente. Tuttavia deve essere valutata, ridotta e 
comunicata quando rilevante. La Commissione può stabilire limiti o richiedere prove analitiche.
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13. Imballaggi, adesivi e applicatori
La certificazione riguarda in primo luogo il prodotto. Gli elementi di imballaggio sono inclusi quando 
fanno parte funzionale del prodotto o quando il marchio li dichiara espressamente Vegan.

 Pennelli, spazzole e applicatori non devono contenere peli animali.
 Spugne naturali di origine animale non sono ammesse.
 Capsule, film solubili, rivestimenti e adesivi a contatto devono essere verificati.
 Inchiostri, colle ed etichette sono valutati quando il richiedente dichiara l'intero imballaggio Vegan.
 L'origine dei materiali deve essere documentata per gli elementi ad alto rischio.
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14. Produzione e controllo del processo
Il produttore deve applicare procedure documentate che mantengano la conformità Vegan nel tempo.

 Distinta base e formula approvate.
 Qualifica dei fornitori e monitoraggio delle dichiarazioni.
 Controllo degli acquisti e blocco delle sostituzioni non autorizzate.
 Istruzioni di produzione e pulizia.
 Identificazione dei lotti e tracciabilità.
 Gestione di rilavorazioni e recuperi.
 Controllo delle modifiche.
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15. Fornitori e catena di custodia
Il richiedente è responsabile della conformità dei propri fornitori.

 Contratti o specifiche che includono i requisiti Vegan.
 Questionari tecnici firmati da soggetti autorizzati.
 Rinnovo periodico delle dichiarazioni.
 Obbligo di comunicare modifiche di origine, processo o stabilimento.
 Audit o verifiche rafforzate per fornitori ad alto rischio.
 Tracciabilità fino al produttore effettivo quando il distributore non dispone di informazioni 

sufficienti.
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16. Fascicolo tecnico del prodotto
Il fascicolo deve consentire una valutazione indipendente della conformità.

 Formula completa e distinta base.
 Elenco dei fornitori e dei produttori delle materie prime.
 Dichiarazioni Vegan specifiche per ingrediente.
 Diagrammi di processo per ingredienti complessi o biotecnologici.
 Schede tecniche e di sicurezza.
 Valutazione delle sostanze ad origine variabile.
 Analisi del rischio di contaminazione crociata.
 Etichette, immagini e dichiarazioni commerciali.
 Procedura aziendale sui test su animali.
 Piano di controllo e gestione delle modifiche.
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17. Etichettatura e dichiarazioni Vegan
Il termine Vegan deve essere usato in modo chiaro e riferito al prodotto effettivamente certificato.

 Il marchio non deve far credere che prodotti non certificati siano inclusi.
 Non devono essere suggerite qualità ambientali, biologiche o salutistiche non verificate.
 Le espressioni 100% Vegan sono ammesse solo quando il campo della certificazione è chiaramente 

definito.
 Le dichiarazioni cruelty free richiedono verifica e autorizzazione separate.
 Le immagini di animali non devono creare ambiguità sull'origine degli ingredienti.
 Le etichette devono rispettare tutti gli obblighi della categoria merceologica.
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18. Procedura di certificazione
La certificazione comprende riesame documentale, valutazione del rischio e decisione indipendente.

1. Domanda e definizione del campo.
2. Raccolta della formula e delle dichiarazioni dei fornitori.
3. Classificazione degli ingredienti per rischio di origine animale.
4. Richieste di chiarimento e verifica dei processi.
5. Audit del sito o del sistema documentale.
6. Decisione della Commissione di Certificazione.
7. Rilascio e registrazione dei prodotti.
8. Sorveglianza e rinnovo.
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19. Classificazione del rischio
La profondità della verifica è determinata dal rischio.

Livello Esempi Verifica

Basso Minerali puri, acqua, sali inorganici con 
filiera semplice.

Scheda tecnica e dichiarazione.

Medio Ingredienti sintetici con coadiuvanti o 
carrier non evidenti.

Dichiarazione dettagliata del 
produttore.

Alto Glicerina, stearati, enzimi, vitamine, 
fermentati, profumi complessi.

Tracciabilità al produttore e diagramma 
di processo.

Molto alto Ingredienti storicamente animali o 
filiera non trasparente.

Audit, evidenze aggiuntive o esclusione.
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20. Audit e sorveglianza
La sorveglianza verifica che formule, fornitori e processi restino invariati o siano gestiti correttamente.

 Audit iniziale basato sul rischio.
 Riesame almeno annuale delle dichiarazioni critiche.
 Verifica delle modifiche di formula e fornitore.
 Controllo del sito web e del materiale commerciale.
 Campionamento documentale di lotti e ordini di acquisto.
 Audit straordinario in caso di segnalazioni o dubbi fondati.
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21. Modifiche del prodotto
Nessuna modifica rilevante può essere introdotta senza valutazione preventiva.

 Nuovo ingrediente o modifica della percentuale.
 Cambio di fornitore o produttore.
 Modifica del processo di una materia prima.
 Cambio del sito produttivo.
 Nuovo applicatore o componente funzionale.
 Modifica delle dichiarazioni Vegan o cruelty free.
 Introduzione di materie prime animali nello stesso impianto.



B.C.I B.C.I VG.0402 VEGAN NON FOOD Ed. 02 Rev. 01

Biocertitalia - documento tecnico volontario | Pagina 25 di 37

22. Non conformità, sospensione e revoca
Le violazioni sono gestite in modo proporzionato e trasparente.

Classe Esempio Azione

Critica Ingrediente animale intenzionale, 
dichiarazione falsa, uso del marchio su 
prodotto non certificato.

Sospensione immediata, richiamo 
dell'uso del marchio e possibile revoca.

Maggiore Fornitore modificato senza 
approvazione, documentazione critica 
scaduta.

Blocco del prodotto e piano correttivo.

Minore Errore formale senza impatto sulla 
composizione.

Correzione entro termine definito.
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23. Uso del marchio
Il marchio Vegan Biocertitalia è concesso solo per prodotti elencati nel certificato.

 La grafica deve rispettare colori, proporzioni e area di rispetto.
 Il marchio non può essere usato come marchio aziendale generale.
 Le dimensioni devono garantirne la leggibilità.
 Ogni variante di confezione deve essere approvata.
 La sospensione o scadenza comporta la cessazione dell'uso.
 L'esaurimento delle scorte richiede autorizzazione scritta.
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24. Reclami, segnalazioni e ricorsi
Segnalazioni relative a ingredienti, test o uso improprio del marchio sono investigate tempestivamente.

 Registrazione e conferma di ricezione.
 Valutazione dell'affidabilità delle fonti.
 Richiesta di evidenze al titolare.
 Decisione da personale indipendente.
 Comunicazione dell'esito alle parti nei limiti della riservatezza.
 Azioni correttive e sorveglianza rafforzata.



B.C.I B.C.I VG.0402 VEGAN NON FOOD Ed. 02 Rev. 01

Biocertitalia - documento tecnico volontario | Pagina 28 di 37

25. Allegato A - Questionario ingredienti
Il fornitore deve rispondere per ogni materia prima.

Domanda Risposta richiesta

Origine della materia prima Vegetale, minerale, sintetica, microbica o altra.

Sono presenti componenti animali? Sì/No con dettaglio.

Sono usati coadiuvanti animali? Sì/No con dettaglio.

Substrati di fermentazione Elenco completo o dichiarazione del produttore.

Carrier e solventi Origine e funzione.

Modifiche recenti Data e descrizione.

Test su animali commissionati Dichiarazione e circostanze.

Stabilimento produttivo Nome e indirizzo del produttore effettivo.
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26. Allegato B - Ingredienti ad alta attenzione
La presenza di uno dei termini seguenti richiede verifica specifica dell'origine.

 Acetati, alcoli e acidi grassi a lunga catena.
 Albumina, aminoacidi, peptidi, proteine e idrolizzati.
 Ceramidi, colesterolo e steroli.
 Collagene, elastina, cheratina e acido ialuronico.
 Glicerina, mono e digliceridi, stearati e palmitati.
 Lecitina, lattati, caseinati e derivati.
 Squalene, squalano e oli complessi.
 Vitamine, in particolare D3, e provitamine.
 Enzimi, colture, fermentati e probiotici.
 Coloranti rossi o perlati, gommalacca e cere.
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27. Allegato C - Piano di prevenzione della contaminazione
Il piano deve descrivere almeno gli elementi seguenti.

 Elenco dei materiali animali presenti nel sito.
 Mappa dei flussi di personale, materiali e attrezzature.
 Sequenza produttiva e criteri di segregazione.
 Procedure di pulizia e relativi parametri.
 Criteri di accettazione dopo la pulizia.
 Gestione dei contenitori e delle attrezzature mobili.
 Formazione e responsabilità.
 Gestione delle deviazioni e delle emergenze.
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28. Allegato D - Lista di controllo etichetta
La verifica dell'etichetta comprende:

 Nome e codice del prodotto certificato.
 Corrispondenza della variante con il certificato.
 Marchio nella versione autorizzata.
 Assenza di dichiarazioni ambientali implicite non supportate.
 Chiarezza del campo: prodotto, formula o intero imballaggio.
 Conformità normativa della categoria.
 Dati del responsabile e lotto.
 Gestione di claim cruelty free separati.
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29. Allegato E - Lista di controllo audit
L'ispettore verifica evidenze documentali e operative.

 Elenco aggiornato dei prodotti certificati.
 Formule e distinte base correnti.
 Fornitori approvati e dichiarazioni valide.
 Ordini, lotti e tracciabilità.
 Controllo delle sostituzioni.
 Presenza di materiali animali nel sito.
 Pulizia e segregazione.
 Gestione delle modifiche.
 Uso del marchio e materiale commerciale.
 Reclami e azioni correttive.
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30. Allegato F - Riferimenti bibliografici
Le fonti devono essere consultate nella versione vigente.

 Regolamento (CE) n. 1223/2009 sui prodotti cosmetici.
 Regolamento (CE) n. 1907/2006 (REACH).
 Regolamento (CE) n. 1272/2008 (CLP).
 Regolamento (UE) 2026/405 sui detergenti e tensioattivi, quando applicabile.
 Regolamento (UE) 2025/40 sugli imballaggi e i rifiuti di imballaggio.
 ISO 16128-1 e ISO 16128-2 come riferimenti terminologici per ingredienti cosmetici naturali e 

biologici.
 Vegan Trademark Standards pubblicati da The Vegan Society, consultati come riferimento 

comparativo.
Nota sulle fonti
Il presente disciplinare è un testo originale. Non riproduce né sostituisce gli standard di altri 
organismi e non conferisce il diritto a utilizzare marchi di terzi.
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31. Allegato G - Lista delle sostanze e materiali non accettati
Il presente allegato individua sostanze, materiali e coadiuvanti incompatibili con la certificazione 
Vegan Non Food. La lista è non esaustiva. Qualsiasi ingrediente o processo che utilizzi direttamente o 
indirettamente materiali animali è escluso, anche quando il materiale non è dichiarato nell'elenco 
ingredienti del prodotto finito.

Regola fondamentale
Per le sostanze che possono essere vegetali, sintetiche, microbiche o animali, l'origine deve essere 
dimostrata dal produttore. In assenza di documentazione sufficiente la materia prima è considerata 
non accettabile.

31.1 Categorie vietate
Categoria Descrizione Esito

Prodotti e tessuti animali Carne, pesce, molluschi, crostacei, insetti, 
organi, tessuti, ossa, cartilagini, sangue e 
derivati.

Vietati

Latte e derivati Latte, caseina, caseinati, siero, lattosio di 
origine lattiera, proteine e grassi del latte.

Vietati

Uova e derivati Uovo, albume, tuorlo, albumina e lecitina 
d'uovo.

Vietati

Api e insetti Miele, cera d'api, propoli, pappa reale, 
polline, gommalacca, carminio e 
cocciniglia.

Vietati

Grassi animali Sego, lardo, grassi bovini, ovini, suini, 
avicoli, marini e relativi acidi grassi non 
tracciati.

Vietati

Proteine strutturali Collagene, elastina, cheratina, gelatina, 
fibroina, sericina e idrolizzati animali.

Vietati

Derivati marini Squalene da squalo, guanina da pesce, oli 
di pesce, chitina e chitosano da crostacei.

Vietati

Lana, seta e peli Lana, lanolina, seta, peli animali e fibre 
ottenute da animali.

Vietati

Secrezioni e sostanze odorose Muschio animale, castoreo, zibetto, ambra 
grigia e altre secrezioni animali.

Vietati

Coloranti animali Carminio, acido carminico, cocciniglia, 
guanina di origine animale.

Vietati

Coadiuvanti animali Gelatina, caseina, colla di pesce, carbone 
d'ossa e altri materiali usati in filtrazione, 
chiarifica o processo.

Vietati

Terreni di coltura animali Siero fetale bovino, peptoni animali, 
estratti di carne, caseina e altri nutrienti 
animali.

Vietati

Applicatori animali Pennelli o spazzole in pelo animale, 
spugne animali e componenti funzionali 
ottenuti da animali.

Vietati

Ingredienti di origine non determinata Sostanze potenzialmente animali prive di 
dichiarazione del produttore.

Non accettate fino a verifica
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31.2 Elenco nominativo minimo
Sostanza / denominazione Origine o funzione Criterio

Beeswax / Cera alba Cera d'api Vietata

Honey / Mel Miele Vietato

Propolis extract Propoli Vietato

Royal jelly Pappa reale Vietata

Shellac Gommalacca da insetti Vietata

Carmine / CI 75470 Colorante da cocciniglia Vietato

Cochineal extract Colorante da insetti Vietato

Lanolin / Lanolin alcohol Derivato della lana Vietato

Wool wax Derivato della lana Vietato

Collagen Proteina animale Vietato

Hydrolyzed collagen Proteina animale Vietato

Elastin Proteina animale Vietata

Keratin / Hydrolyzed keratin Proteina da lana, piume o corna Vietata salvo origine non animale provata

Gelatin Proteina animale Vietata

Casein / Sodium caseinate Proteina del latte Vietata

Whey protein Proteina del latte Vietata

Lactose Derivato del latte Vietato salvo origine non lattiera provata

Albumen / Albumin Proteina dell'uovo o animale Vietata salvo origine non animale provata

Egg lecithin Lecitina d'uovo Vietata

Silk amino acids Derivati della seta Vietati

Sericin Proteina della seta Vietata

Fibroin Proteina della seta Vietata

Squalene from shark liver Derivato marino Vietato

Guanine / CI 75170 di origine animale Pigmento da pesce Vietata

Fish oil Olio animale Vietato

Chitin / Chitosan da crostacei Polisaccaride animale Vietati

Tallow / Sodium tallowate Grasso animale Vietato

Lard / Lard glycerides Grasso animale Vietato

Animal glycerin Glicerina animale Vietata

Stearic acid di origine animale Acido grasso Vietato

Oleic acid di origine animale Acido grasso Vietato

Palmitic acid di origine animale Acido grasso Vietato

Magnesium stearate di origine animale Sale di acido grasso Vietato

Glycerides di origine animale Esteri di glicerina Vietati

Cholesterol di origine animale Sterolo Vietato

Ceramides di origine animale Lipidi Vietate

Hyaluronic acid di origine animale Polisaccaride Vietato
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Vitamin D3 da lanolina Vitamina Vietata

Lactic acid da substrato animale Acido organico Vietato

Pepsin Enzima animale Vietato

Trypsin Enzima animale Vietato

Rennet / Chymosin animale Enzima animale Vietato

Lipase di origine animale Enzima Vietata

Animal-derived amino acids Aminoacidi Vietati

Bone char Carbone d'ossa Vietato

Isinglass Colla di pesce Vietata

Animal-derived charcoal Coadiuvante Vietato

Musk from deer Secrezione animale Vietato

Civet Secrezione animale Vietato

Castoreum Secrezione animale Vietato

Ambergris Sostanza animale marina Vietata

Natural sponge of animal origin Spugna animale Vietata

Animal hair brushes Pelo animale Vietati

Feather-derived keratin Proteina animale Vietata

Placenta extract Tessuto animale Vietato

Amniotic fluid derivatives Derivati animali Vietati

Snail secretion filtrate Secrezione animale Vietato

Pearl powder Materiale animale Vietato

31.3 Sostanze ad origine variabile
Sostanza Condizione di accettabilità

Glycerin / Glycerol Ammessa solo con dichiarazione di origine vegetale, sintetica o 
microbica.

Stearic, oleic, palmitic acids e sali Ammessi solo con tracciabilità non animale.

Squalene / Squalane Ammessi solo se vegetali o biotecnologici.

Hyaluronic acid Ammesso solo se da fermentazione con terreno e processo privi 
di componenti animali.

Lecithin Ammessa solo se vegetale o sintetica; esclusa quella d'uovo.

Vitamin D3 Ammessa solo se da licheni o altra fonte non animale 
documentata.

Amino acids, peptides and proteins Ammessi solo se sintetici, vegetali o microbici con processo 
verificato.

Lactic acid and lactates Ammessi solo con substrati e coadiuvanti non animali.

Enzymes Ammessi solo con origine, ceppo, terreno di coltura e 
purificazione conformi.

Ceramides and cholesterol Ammessi solo se sintetici, vegetali o biotecnologici.

Chitin and chitosan Ammessi solo se ottenuti da funghi o altra fonte non animale 
documentata.

Natural fragrances and colour blends Ammessi solo con dichiarazione completa del fornitore 
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sull'assenza di componenti animali.

31.4 Coadiuvanti, produzione e confezionamento
 Sono vietati coadiuvanti animali usati in filtrazione, chiarifica, fermentazione, immobilizzazione, 

rivestimento o purificazione.
 Sono vietati terreni di coltura con siero, caseina, peptoni animali, estratti di carne o altri nutrienti 

animali.
 Sono vietati applicatori in pelo animale, spugne animali e componenti funzionali di origine 

animale.
 La presenza di materiali animali nello stesso stabilimento richiede valutazione del rischio, 

segregazione e pulizia convalidata.
 Le tracce accidentali non sono ingredienti, ma devono essere prevenute, investigate e ridotte al 

minimo.
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